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Ekspres do kawy Semi-automatic
Espresso Machine

Cena brutto 463,99 zł

Cena netto 377,23 zł

Numer katalogowy HKXIAEC00010000

Kod producenta 62204

Kod EAN 6932554403850

Gwarancja 24 mc.

Spieniacz do mleka Tak

Obsługa (AGD) Półautomatyczny

Ciśnienie 20

Pojemność zbiornika na wodę 0.9

Moc 1350

Waga 3.5

Akcesoria w zestawie Jednostka centralna Pojedynczy
kosz na kolbę ciśnieniową
Podwójny kosz na kolbę
ciśnieniową Miarka do kawy Filtr
Instrukcja obsługi

Typ (AGD) Ekspres ciśnieniowy

Wymiary 27,5 × 13,7 × 28,4 cm

Kolor AGD czarny

Data Act Xiaomi - __XIA%

Uwaga CE+WEEE

Opis produktu

Tylko 14 cm szerokości, smukła konstrukcja, która zmieści się w każdym zakamarku

Dzięki niewielkiej szerokości 14 cm i powierzchni poniżej 0,1 metra kwadratowego ten wysokowydajny ekspres do kawy
idealnie wpasowuje się w każdy zakamarek, umożliwiając delektowanie się kawą w dowolnym momencie.

Elegancka stal nierdzewna wzbogaca rytuał parzenia kawy

Fachowo wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej ekspres jest odporny na korozję, rdzę, łatwy w czyszczeniu i pozostaje
nieskazitelny nawet przy długim użytkowaniu.

Inteligentny i czuły ekran dotykowy umożliwia łatwą i szybką obsługę

Zaawansowany ekran dotykowy ma intuicyjny, przyjazny dla użytkownika interfejs, eliminując potrzebę skomplikowanych
ustawień. Wystarczy jedno dotknięcie, aby delektować się bogatym aromatem świeżo parzonej kawy.

Pompa o ciśnieniu 20 barów zapewnia jednolitą ekstrakcję i wydobywa naturalną piankę z ziaren kawy
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Dzięki potężnemu, stałemu ciśnieniu pompa natychmiast penetruje krążek espresso, uwalniając bogatą piankę, dzięki czemu
każda filiżanka oddaje autentyczną esencję włoskiego espresso w najlepszym wydaniu.

Profesjonalna technologia wstępnej infuzji niskociśnieniowej budzi esencję ziaren kawy

Delikatne ciśnienie przed zaparzaniem równomiernie nasącza krążek kawy, w pełni wydobywając bogaty aromat i
zapobiegając kanalizowaniu, zapewniając głębszy, warstwowy smak kawy.

Kontrola temperatury NTC w czasie rzeczywistym zapewnia niezmiennie doskonały smak kawy

Profesjonalna kontrola temperatury zapewnia precyzyjnie sparzoną kawę w każdej filiżance. Zapobiega cierpkim, gorzkim
nutom spowodowanym wysokimi temperaturami i nadmierną ekstrakcją oraz unika słabych, płaskich smaków spowodowanych
niskimi temperaturami. Zapewnia stabilną, wyrafinowaną ekstrakcję o niezmiennie wyjątkowej jakości.

Mocny obrotowy dozownik pary tworzy gęstą i jedwabistą mleczną piankę

Pogrubiony dozownik pary zapewnia stałą, silną parę, a jego elastyczna konstrukcja obrotowa umożliwia łatwą regulację w
celu optymalnego spieniania mleka. Uzyskaj jedwabistą, gęstą mikropiankę z precyzją na poziomie baristy, uwalniając pełny
potencjał parzenia kawy na bazie mleka.

Łatwe parzenie americano lub herbaty

Odkryj wszechstronną funkcjonalność tego ekspresu, idealnego nie tylko do kawy, ale także do parzenia herbaty. Idealny na
każde spotkanie, bez wysiłku serwuje herbatę lub kawę, dzięki czemu ulubiony napój jest zawsze w zasięgu ręki.

Pojedyncze lub podwójne porcje, bez trudu delektuj się kawą w pojedynkę lub w towarzystwie

Dzięki elastycznej konstrukcji pojedynczej i podwójnej porcji o pojemności 40 ml / 80 ml można dostosować objętość kawy do
sytuacji - niezależnie od tego, czy grasz w skupieniu do późna w nocy czy pijesz kawę w towarzystwie.

Personalizowana objętość filiżanki, dostosowanie intensywności kawy od łagodnej do mocnej

Dowolnie dostosuj proporcje parzenia, aby wydobyć unikalny charakter różnych ziaren kawy i dopasować je do własnego
gustu. Niezależnie od tego, czy wolisz bogaty, pełny smak czy świeży, żywy profil, odkryj szereg kombinacji, aby zaspokoić
każdą kawową chwilę.
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