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Kuchnia ceramiczna FSM57300GX

Cena brutto 1 842,99 zł

Cena netto 1 498,37 zł

Numer katalogowy HWBEKKCA5730FGX

Kod producenta FSM57300GX

Kod EAN 8690842119934

Klasa energetyczna A

Waga 42.7

Szerokość 50

Wysokość 85

Głębokość 60

Pojemność (AGD) 55

Kolor AGD inox

Data Act Whirlpool/Indesit/Beko -
HWWHR%, HZWHR%, HWIND%,
HZIND%, HWBEK%, HZBEK%

Uwaga CE+WEEE

Gwarancja 24 mc.

Ruszty Nie dotyczy

Programator elektroniczny tak

Informacje o płycie (agd) Palniki: Przedni lewy: 180
mm-1700 W Tylny lewy: 140
mm-1200 W Przedni prawy: 140
mm-1200 W Tylny prawy: 180
mm-1700 W

Funkcje piekarnika wyłącznik czasowy

Termoobieg tak

Liczba palników / pól grzejnych 4

Budowa (AGD) ceramiczna

Opis produktu
Towar wielkogabarytowy, obarczony dodatkową opłatą transportową w wysokości: 53PLN (Netto)

 

Kuchnia ceramiczna FSM57300GX 

Drzwi z pełnego szkła
Drzwi piekarnika zarówno od zewnątrz jak i od wewnątrz wykonane są z pełnego szkła i pozbawione śrub oraz załamań, co
ułatwia czyszczenie. W niektórych modelach możliwe jest wyjęcie wewnętrznej szyby w celu dokładniejszego umycia.
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Czyszczenie parowe
Funkcja pomaga zmiękczyć najbardziej uporczywe zabrudzenia i tłuste plamy, dzięki czemu czyszczenie komory piekarnika
jest jeszcze prostsze.

Klasa energetyczna A (od A+++ do D)
Klasa energetyczna A w produktach Beko to gwarancja dbałości o środowisko naturalne i oszczędność dla Twojego budżetu
rodzinnego.

Termoobieg
Jednoczesne użycie grzałki pierścieniowej i wentylatora gwarantuje równe i optymalne dopieczenie każdej nawet bardzo dużej
potrawy. Termoobieg umożliwia również jednoczesne wykorzystanie kilku poziomów piekarnika, dzięki czemu możliwe jest
upieczenie nawet kilku porcji na raz.

Górna grzałka + termoobieg
Górna grzałka oraz termoobieg równomiernie rozprowadzający gorące powietrze wewnątrz całego piekarnika pozwalają na
pieczenie większych porcji i dań.

Pieczenie i termoobieg
Dzięki równoczesnej pracy dolnej i górnej grzałki oraz termoobiegu możliwe jest szybsze pieczenie! Idealne do
przygotowywania na przykład ciastek!

Tradycyjne pieczenie
Dolna i górna grzałka ogrzewają potrawę, pracując jednocześnie. Jest to idealne rozwiązanie do wypieku ciast, mięs oraz
wszelkich dań, kiedy chcemy uzyskać chrupiącą górę.

Przestronny schowek na kuchenne akcesoria
Kuchenki Beko posiadają obszerny i wygodny schowek będący idealnym miejscem do schowania w nim kuchennych
akcesoriów.

Grill
Opcja ta jest idealna do grilowania mięsa, kiełbasek, tostów czy ryb.
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