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Opis produktu

Patelnia ceramiczna Pro Shiori
Ceram Guard 300 Max 24cm

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Przystosowanie do piekarnika
Uwaga

Gwarancja

Mycie w zmywarce
Wskaznik temperatury
Typ (AGD)

Srednica

Powtoka

Pokrywka

Do kuchni (do wywalenia gdy nie
dotyczy)

Kolor AGD

153,99 zt

125,20 zt
HNSHIPTC0000002
Stainless Steel 304 Pro Max 24cm
Tak

Kontakt z zywnoscia
24 mc.

Tak

Nie

Patelnia klasyczna
24

Ceramiczna

Nie

Elektrycznej

czarny

Shiori 304 Pro 24 cm - patelnia ceramiczna ze stali nierdzewnej

Shiori 304 Pro 24 cm to kompaktowa patelnia zaprojektowana z myslag o wygodnym, codziennym gotowaniu. tgczy korpus
ze stali nierdzewnej 304 (18/8), nowoczesng powtoke ceramiczng Ceram Guard Pro Max 300 oraz konstrukcje z aluminiowym
rdzeniem, ktéra wspomaga réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

Srednica 24 cm sprawia, ze patelnia doskonale nadaje sie do przygotowywania $niadan, smazenia jajek, omletéw, warzyw, ryb
i mniejszych porcji miesa. To praktyczne rozwigzanie dla oséb, ktére cenig funkcjonalnosé, trwate materiaty i estetyczne
wyposazenie kuchni.

Ceramiczna powtoka Ceram Guard Pro Max 300
Za komfort smazenia odpowiada ceramiczna powtoka nieprzywierajaca Ceram Guard Pro Max 300, ktéra ogranicza
przywieranie sktadnikdw do powierzchni patelni. Dzieki temu przygotowywanie potraw jest wygodne, a do smazenia mozna

wykorzysta¢ odpowiednio mniejszg ilos¢ ttuszczu, zaleznie od rodzaju sktadnikéw i techniki kulinarnej.

Gtadka powierzchnia sprawdza sie podczas przygotowywania jajek sadzonych, omletéw, nale$nikéw, ryb czy warzyw. Po
zakonczeniu gotowania patelnie mozna tatwo wyczysci¢ przy uzyciu miekkiej gabki, cieptej wody i tagodnego detergentu.

Powtoka zostata opracowana z mysla o codziennym uzytkowaniu. Zgodnie ze specyfikacjg produktu jest przeznaczona do
pracy w temperaturach siegajacych 300°C. Aby zachowa¢ jej wtasciwosci na dtuzej, zaleca sie unikanie przegrzewania pustej
patelni oraz stosowanie temperatur odpowiednich do przygotowywanej potrawy.

Powtoka nie zawiera PFOA, PFOS ani PTFE i nie wykorzystuje otowiu ani kadmu, zgodnie z deklaracjg producenta.
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Stal nierdzewna 304 (18/8) - solidna podstawa

Korpus patelni wykonano ze stali nierdzewnej 304 (18/8), cenionej za odpornos$¢ na korozje oraz trwato$¢ w codziennym
uzytkowaniu. Materiat ten jest powszechnie stosowany w wyposazeniu kuchennym ze wzgledu na swoje wtasciwosci uzytkowe
i fatwos¢ utrzymania w czystosci.

Stal nierdzewna nie pochtania zapachdéw i nie wptywa istotnie na smak prawidtowo przygotowywanych potraw. Dzieki temu
patelnia sprawdzi sie przy réznorodnych sktadnikach, od warzyw i jajek po mieso i ryby.

Potaczenie stalowego korpusu z ceramicznym wykonczeniem nadaje naczyniu nowoczesny wyglad i zapewnia funkcjonalnosé
przy codziennym gotowaniu.

Tréjwarstwowe dno z aluminiowym rdzeniem

Tréjwarstwowe dno z aluminiowym rdzeniem wspomaga sprawne przewodzenie i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta.
Utatwia to kontrolowanie temperatury smazenia i przygotowywanie potraw na catej powierzchni roboczej.

Odpowiednia konstrukcja dna pomaga ograniczy¢ réznice temperatur miedzy poszczegdlnymi obszarami patelni, co sprzyja
uzyskiwaniu bardziej rbwnomiernych rezultatéw. Dodatkowo umozliwia efektywne wykorzystanie ciepta podczas codziennego
gotowania.

Kompaktowy rozmiar - idealny do mniejszych porcji

Srednica 24 cm sprawia, ze Shiori 304 Pro jest wygodnym wyborem do mniejszych zadan kuchennych. Nie zajmuje duzo
miejsca i sprawdza sie zaréwno w niewielkich kuchniach, jak i jako uzupetnienie wiekszego zestawu patelni.

Mozesz wykorzystac jg do przygotowywania:

jajek sadzonych i omletéw,
nalesnikéw i placuszkéw,
warzyw i ryb,

burgeréw i kotletéw,
mniejszych porcji miesa,
dodatkéw do gtéwnych dan.

To praktyczny rozmiar do szybkiego przygotowywania positkéw na $niadanie, lunch lub kolacje.
Wygodny uchwyt i dodatkowe mozliwosci

Ergonomiczny uchwyt z antyposlizgowym wykonczeniem zostat zaprojektowany z mysla o pewnym chwycie i wygodnym
manewrowaniu patelnig podczas smazenia.

Model Shiori 304 Pro mozna uzywac w piekarniku w temperaturze do 220°C, zgodnie ze specyfikacjg produktu. Pozwala to
rozszerzy¢ zakres zastosowan patelni i wykorzystac jg réwniez do wybranych etapéw przygotowywania potraw w piekarniku.

Dodatkowym udogodnieniem jest mozliwo$¢ mycia w zmywarce. Aby jak najdtuzej zachowa¢ dobry wyglad naczynia i
wiasciwosci powtoki, warto jednak przestrzegac zalecen producenta dotyczacych pielegnacji.

Do wszystkich popularnych rodzajéw kuchenek
Patelnia Shiori 304 Pro 24 cm jest przystosowana do uzytkowania na réznych Zrédtach ciepta:

Indukcyjnych
Gazowych
Elektrycznych
Ceramicznych
Halogenowych

Uniwersalna konstrukcja pozwala korzystac z patelni w réznych typach kuchni, bez koniecznosci dopasowywania naczynia do
jednego konkretnego Zrédta ciepta.

Shiori 304 Pro 24 cm - funkcjonalnos¢ w kompaktowym wydaniu

Potgczenie stali nierdzewnej 304, ceramicznej powtoki Ceram Guard Pro Max 300 i tréjwarstwowego dna z aluminiowym
rdzeniem tworzy praktyczne naczynie do codziennego gotowania.

Shiori 304 Pro 24 cm to propozycja dla oséb, ktére szukajg niewielkiej, funkcjonalnej patelni taczgcej nowoczesne
rozwigzania, wygode uzytkowania i ponadczasowy design.
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