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Opis produktu

Piekarnik EOF3HO0OBX

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Data Act

Uwaga

Gwarancja

Rozen obrotowy (AGD)
Prowadnice teleskopowe (AGD)
Moc catkowita

Programator (AGD)
Czyszczenie (AGD)

Funkcje piekarnika
Termoobieg

Klasa energetyczna

Waga

Wysokos¢

Szerokos¢ zabudowy (AGD)
Gtebokos¢

Pojemnos¢ (AGD)

Kolor AGD

Pozostate parametry

1186,99 zt

965,03 zt
HZELEPE3HOOBX00
EOF3HO00BX
7332543819881

Electrolux - HWELE%, HZELE%,
HDELE%, HKELE%

CE+WEEE

24 mc.

nie

tak

2.09
elektroniczny
AquaClean
grill (grill/opiekacz)
tak

A

28.1

59

59.4

56

65

stalowy

Piekarnik do zabudowy Piekarnik

wielofunkcyjny z termoobiegiem
Wyswietlacz: SET Panel:
Embossment, stal szlachetna z

powioka Antifingerprint Funkcje:

grzanie dolne,
konwencjonalne/tradycyjne
pieczenie, rozmrazanie,
termoobieg, grill, delikatne,
nawilzanie

Towar wielkogabarytowy, obarczony dodatkowg optata transportowa w wysokosci: 53PLN (Netto)
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Piekarnik EOF3HOOBX

Termoobieg Surround Cook

Piekarnik seria 600 SurroundCook piecze zawsze réwnomiernie. Termoobieg sprawia, ze potrawy moga by¢ przygotowywane
w nizszej o 20% temperaturze w poréwnaniu do tradycyjnych przepiséw. Dodatkowo nie trzeba obracaé potraw czy przektadad
na inny poziom. To realna oszczednos$¢ czasu i energii.

Wielopoziomowe pieczenie
Termoobieg umozliwia pieczenia nawet na 3 poziomach jednoczesnie, idealne rozwigzanie w przypadku przygotowywanie
kruchych ciastek i pierniczkéw.

Czyszczenie parowe AquaClean
Czyszczenie piekarnika nie musi by¢ ucigzliwe w przypadku naszego urzgdzenia wyreczy Cie w tym para. Para wodna
rozmiekcza zaschniete zabrudzenia w komorze piekarnika, co utatwia ich usuniecie.

Szybkie i rownomierne pieczenie Even Cooking

Wentylator zapewnia staty obieg gorgcego powietrza, gwarantujgc réwnomierny rozktad temperatury. W takich warunkach
potrawy moga by¢ pieczone w nizszej nawet o 20% temperaturze w poréwnaniu do piekarnikéw tradycyjnych, co umozliwia
oszczednos$¢ czasu i energii.

Oswietlenie wnetrza

Obserwuj, jak przyrumienia sie powierzchnia zapiekanki, a skérka pieczonego kurczaka nabiera idealnej chrupkosci. Dobrze
umiejscowione oswietlenie w piekarniku pozwoli Ci tatwo stwierdzi¢, kiedy potrawa bedzie gotowa do podania. Apetyczne
efekty bedg widoczne jak na dtoni.

Skuteczny grill
Od chrupiacego bekonu po idealnie przypieczong mozzarelle teraz wyczarujesz z grilla wiecej niz kiedykolwiek dotad. Takze
chrupiagce skrzydetka kurczaka i rozptywajgcy sie w ustach ser halloumi.
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