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EOD5C50Z

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Etykieta energetyczna

Gwarancja

Rozen obrotowy (AGD)
Prowadnice teleskopowe (AGD)
Moc catkowita

Programator (AGD)
Czyszczenie (AGD)

Funkcje piekarnika
Termoobieg

Klasa energetyczna

Funkcje specjalne

Waga

Wysokos¢

Szerokos$¢ zabudowy (AGD)
Gtebokos¢

Pojemnos¢ (AGD)

Kolor AGD

Data Act

Uwaga

Opis produktu

Piekarnik parowy Steam Bake 600 EOD5C50Z

Piekarnik parowy Steam Bake 600

1 736,99 zt
1412,19 zt
HZELEPE5C50Z000
EOD5C50Z
7332543663194

Towar wielkogabarytowy,
obarczony dodatkowa optata
transportowa w wysokosci:
53PLN (Netto) Pobierz

24 mc.

nie

nie

2.99

elektroniczny

kataliza

szybkie grillowanie

tak

A

Mozliwos¢ pieczenia na 3
poziomach jednoczesnie tatwe
do czyszczenia drzwi Halogenowe

oswietlenie piekarnika Chowane
pokretta Wentylator chtodzacy

30.8
59.4
59.6
56.9
72
czarny

Electrolux - HWELE%, HZELE%,
HDELE%, HKELE%

CE+WEEE
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Piekarnik parowy seria 600 SteamBake
Dodatek pary w poczatkowej fazie pieczenia zapewnia lepszy wyglad i smak wypiekéw - idealnie wyro$niete ciasto i chrupigca
skérke. Takze kurczak, lasagna lub ryba - wszystko bedzie rébwnomiernie upieczone i pyszne!

Piekarnik SteamBake: z mysla o wspaniatych wypiekach

Wystarczy nala¢ 100ml wody i nacisng¢ przycisk SteamBake, aby uzyska¢ doskonale wypieki. Wilgotno$¢ wspomaga
wyrastanie ciasta, dzieki czemu pozostaje delikatne i miekkie w sSrodku. Gorgce powietrze tworzy sie ztocistg, chrupigca
skérke. Przetestuj réwniez pieczenie kurczaka i ryb z odrobing pary.

Czyszczenie katalityczne

Nasza technologia czyszczenia katalitycznego pozwoli zapomniec o koniecznosci usuwania ttustych zabrudzen z piekarnika.
Ten system samoczynnego czyszczenia zaczyna dziata¢ automatycznie, gdy piekarnik osigga temperature 250°C. Dzieki temu
czyszczenie nie stanowi teraz zadnego problemu.

Precyzyjna kontrola czasu pieczenia
Wyswietlacz LED pokazuje czas rzeczywisty, a w trakcie pracy piekarnika mozna takze ustawi¢ alarm oraz czas zakonhczenia
pieczenia, co utatwia obstuge, gdy wykonujemy kilka czynnosci jednoczesnie np. przygotowujac kolacje.

Szybkie i rownomierne pieczenie Even Cooking

Wentylator zapewnia staty obieg gorgcego powietrza, gwarantujac réwnomierny rozktad temperatury. W takich warunkach
potrawy moga by¢ pieczone w nizszej nawet o 20% temperaturze w poréwnaniu do piekarnikéw tradycyjnych, co umozliwia
oszczednos¢ czasu i energii.

Wielopoziomowe pieczenie
Termoobieg umozliwia pieczenia nawet na 3 poziomach jednoczesnie, idealne rozwigzanie w przypadku przygotowywanie
kruchych ciastek i pierniczkéw.
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