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Opis produktu

Domowa pizza jak z pizzerii

Piekarnik TED37739ArBA+V STEAM

PIZZA

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Gtebokos¢
Pojemnos¢ (AGD)
Kolor AGD

Uwaga

Etykieta energetyczna

Gwarancja

Rozen obrotowy (AGD)
Prowadnice teleskopowe (AGD)
Moc catkowita
Programator (AGD)
Czyszczenie (AGD)
Funkcje piekarnika
Termoobieg

Klasa energetyczna
Waga

Wysokos¢

Szerokos¢ zabudowy (AGD)

2 276,99 zt

1 851,21 zt
HZAMIPE9SARBAVSP
58360
5906006583606

57

77

czarny

CE+WEEE

Towar wielkogabarytowy,
obarczony dodatkowa optata
transportowa w wysokosci:
53PLN (Netto) Pobierz

24 mc.
nie

tak

3.6
elektroniczny
kataliza
pizza
tak

A

34.65
59.5
59.5

Wys$mienita pizza niczym z najlepszej wtoskiej pizzerii od teraz w Twoim domu! Dzieki specjalnej Funkcji Pizza 300°C uzyskasz
profesjonalny efekt: idealnie chrupiacy spéd i doskonale podpieczone, nie przesuszone sktadniki. Wszystko dzieki specjalnie
dobranym parametrom pieczenia réwnomiernej cyrkulacji gorgcego powietrza oraz sile dolnej grzatki oraz bardzo wysokiej
temperaturze 300°C, niezbednej do przygotowania perfekcyjnej pizzy. Funkcja Pizza 300°C gwarantuje, ze przepyszna
domowa pizza w kilka minut trafi na Twdj stét! Mozesz tez jg wykorzystac by przyrzadzi¢ pizze mrozong, foccacie, podptomyki

i inne rodzaje tego typu pieczywa.

Piekarnik z opcja pary

Ciasta jak z cukierni, domowy chleb jeszcze lepszy niz z piekarni! Pieczenie z dodatkiem pary sprawia, ze Twoje wypieki
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zawsze beda smakowac i wyglada¢ wysmienicie! Dzieki parze pieczywo wyrasta lepiej i rGwnomiernie, jest tez bardziej
puszyste, nie przesusza sie i nie peka. Dodanie pary do pieczenia to réwniez Swietny sposéb na podgrzewanie potraw, ktére
dzieki parze zachowujg swojg soczystosc.

Chrupiace, réwnomiernie wypieczone ciasto

Domowa i chrupigca pizza jak z wioskiego pieca? Sekretnym sktadnikiem przepisu jest kamien do pieczenia o $rednicy 33 cm z
wytrzymatego kordierytu. Kamien nagrzewa sie do wysokich temperatur i pochtania wilgo¢, co gwarantuje idealnie chrupiacy
spdd. Dzieki niemu ciasto nie przywiera oraz piecze sie krétko i rGwnomiernie. Na kamieniu mozna piec tez chleb, butki czy
ciastka i delektowac sie nimi zawsze wtedy, gdy tylko przychodzi na nie ochota.

Porowata powtoka usuwa zanieczyszczenia

Masz dos¢ szorowania piekarnika? Jest na to sposéb! W piekarnikach Amica zostaty zastosowane specjalne prostokatne
panele, ktére dzieki porowatej powtoce rozktadajg czasteczki zanieczyszczen. By oczyscic takie wktady, wystarczy ustawic
piekarnik na 250°C na jedna godzine. Co wazne, z czasem panele mozesz wymieni¢. Wniosek jest prosty: przyjemna czystos¢ i
peten komfort.
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